zalgcznik nr 5 do instrukcji
w sprawie sposobu realizacji zaméwien, o ktérych mowa w art. 4 pkt 8

b,
ustawy Prawo zaméwien publicznych z dnia 29 stycznia 2004 r.
KOMENDA ngEWOD_ZKA POLICJ (tj. Dz. U.z 2015 . poz. 2164)
W kzeszowie w KWP w Rzeszowie i jednostkach podleglych
eve 32. L ............................................................

U e nagiowkowa jednostk) —

A } B Rzeszéw, dnia 02.08.2017 r.

A (miejscowosé, data)
ZAPROSZENIE DO Zt OZENIA OFERTY
w sprawie realizacji zamodwienia w oparciu o art. 4 p. 8 ustawy Pzp
doWNI10O S KU Nr 46/2017/Wydziat Kadr i Szkolenia

1. Opis przedmiotu zamowienia.

Lp. Kod CPV Nazwa sprzetu/ustugi Jm. llosé Uwagi
5510000-1 . . .
1 5530000-3 Ustuga hotelarska i restauracyjna 0s. 65 trzy dniowe

Informacje dodatkowe: Przedmiotem zamowienia jest wykonanie ustugi hotelarskiej,
gastronomicznej i konferencyjnej dla uczestnikow szkolenia z zakresu obronnego
organizowanego przez Komende Wojewodzka Policji w Rzeszowie zgodnie z opisem
przedmiotu zamowienia stanowigcym zatgcznik nr 1 do niniejszego zapytania.

N

Wymagany termin realizaciji:
Dopuszczalne terminy ustugi: 4-6 wrzesnia 2017 r., 5-7 wrze$nia 2017 r., 6-8 wrze$nia 2017
r.

0

Istotne postanowienia, ktére zostang wprowadzone do tresci umowy (w przypadku, kiedy
bedzie zawierana np. dtugos$¢ gwarancji, czestotliwo$¢ zamdéwien, terminy dostaw itp.).
Realizacja zaméwienia jednorazowa bez zawierania umowy.

4. Kryteria oceny i wyboru najkorzystniejszej oferty: cena — 100%

[$)]

. Wymagania, jakie powinni speti¢ wykonawcy zaméwienia publicznego, w zakresie
wymaganych dokumentéw i oswiadczen:

v' Oséwiadczenie wykonawcy o dysponowaniu odpowiednim potencjatem technicznym
oraz osobami zdolnymi do wykonania zaméwienia okreslonego w zataczniku nr 1.

6. Sposob przygotowania oferty:
a) pisemnie w jezyku polskim wg wzoru formularza ofertowego stanowigcego zatgcznik
nr 2 do niniejszego zapytania.
b) Zamawiajgcy zastrzega, ze oferty cenowe w innej walucie niz ztoty polski nie beda
brane pod uwage.

7. lIstotne postanowienia:
a) Zamawiajgcy optaci nalezno$¢ za wykonanie ustugi w ciagu 14 dni od daty otrzymania
faktury za wykonanie cato$ci ustugi,
b) cena ustugi powinna zawiera¢ wszelkie koszty zwigzane z realizacjg zaméwienia,

c) Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo negocjacji w zakresie oferty ztozonej przez
Wykonawce.

8. Miejsce i termin ztozenia oferty: oferty nalezy przesta¢ do Wydziatu Kadr i Szkolenia
Komendy Wojewddzkiej Policji w Rzeszowie poczta elektroniczng na adres:



wioleta.szczepanik@rz.policja.gov.pl
w terminie do 04.08.2017 r. do godz. 15.30

9. Osoba upowazniona do kontaktéw: Wioleta Szczepanik tel. 17 858 2654

10.Dane, jakie musi zawiera¢ oferta:

a) dane wykonawcy (nazwa, siedziba, telefon, faks, e — mail, osoba upowazniona do
kontaktu),

b) cena netto, brutto, stawka i kwota VAT — wyrazone liczbowo i stownie.

11.0 wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce: emailem.

Ogtoszenie o niniejszym postepowaniu zostato zamieszczone na stronach Biuletynu Informaciji
Publicznej Komendy Wojewddzkiej Policji w Rzeszowie.

STARSZY SPECJALIST_A
Wydziatu Kadr i Szkolenia
KWP w RZESZOWIE

e FEPANTE
leta §ZCZEP. : et
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(czytelny podpis lub zaparafowana pieczeé (podpis kierownika jednostki’/komérki zaopatrujgcej)
osoby sporzadzajgcej zapytanie ofertowe) '




Zatacznik nr 1
do zapytania ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Szkolenie obronne funkcjonariuszy i pracownikéw cywilnych jednostek organizacyjnych
Policji wojewodztwa podkarpackiego przewidzianych do militaryzacji z zakresu
przygotowan obronnych w dopuszczalnych terminach ushugi: 4-6 wrzesnia 2017 r., 5-7

© wrzesSnia 2017 r., 6-8 wrzesnia 2017 r. na terenie powiatu leskiego, bieszczadzkiego Iub.

rzeszowskiego.

Zamoéwienie dot. ustug gastronomicznych, hotelarskich, konferencyjnych dla 65
uczestnikéw szkolenia obronnego

Uslugi na koszt Zamawiajacego:
- wynajecie sali konferencyjnej dla 65 os6b wraz z wyposazeniem w dniach 7-8 wrzesnia
2017 r.
- serwis kawowy — 2 razy w II dniu., 1 raz w III dniu
- zakwaterowanie dla: 5 uczestnikéw I/1I dziea
65 uczestnikow II /11T dzien

- §niadanie - 5 uczestnikéw II dzieru

65 uczestnikow III dzien
- obiad - dla 65 uczestnikéw Il dzieh
- kolacja — dla 5 uczestnikéw I dzien -
- uroczysta kolacja - dla 65 uczestnikéw II dziei

l_. Usluga hotelarska:

2.

Obiekt znajdujacy sie na terenie powiatu leskiego, bieszczadzkiego Ilub
rzeszowskiego,

Pokoje 1,2,3 lub 4 osobowe,

Bezplatny dostep do Internetu na terenie hotelu dla wszystkich uczestnikéw
szkolenia w pomieszczeniach ogélnie dostepnych i pokojach oraz dziatajacy TV
w pokojach,

Bezplatny parking dla uczestnikéw, w tym miejsce na autobus,

W kazdym pokoju musi by¢ tazienka z calodobowym dostepem do cieplej i zimnej
wody (wanna lub prysznic),

Ilos§¢ os6b zakwaterowanych: I dzien przyjazd ok. godz. 18.00 -
5 os6b, II dzien przyjazd ok. godz. 9.30 — 60 os6b, opuszczenie hotelu w dniu 8
wrzesnia ok. godz. 13.00.

Zagwarantowanie Zamawiajacemu prawa do zmiany ostatecznej liczby
uczestnikéw szkolenia najpézniej na 5 dni przed terminem rozpoczecia
przedsiewziecia, bez ponoszenia z tego tytulu dodatkowych optat,

W obiekcie gdzie zakwaterowani zostana uczestnicy szkolenia wymagane jest
wyznaczenie pomieszczenia bagazowego zapewniajacego bezpieczne skladowania
bagazu w przypadku przyjazdu przed rozpoczeciem doby hotelowej Iub
w przypadku zakoficzenia szkolenia po uplywnie ostatniej doby hotelowej,
Przestrzeganie czystosci, higieny, przepiséw sanitarnych i przepisow ppoz.

 Usluga gastronomiczna: posiadanie kuchni i restauracji czynnej minimum do

© 23.00w drugim dniu

$niadanie dopuszczalna réwniez forma tzw. ,szwedzkiego stolu” obejmujaca m.in.
danie cieple, rozne rodzaje serow, wedlin wysokiej jakosci, jajka podawane pod



réznymi postaciami, pieczywo mieszane, masto, dzemy, warzywa, owoce, kawe,
herbate, wode, soki,

e obiad skladajacy sie m.in. z goracego positku zupy oraz drugiego dania (min. dwa
rodzaje dan do wyboru) napoje zimne i gorace (woda, soki, herbata, kawa)
dopuszczalna rowniez forma tzw. szwedzkiego stotu,

e kolacja skladajaca si¢ z przystawki (m.in. dwa rodzaje do wyboru), jedno danie
gorace (min. dwa rodzaje do wyboru), napoje zimne i gorace (woda, soki, herbata,
kawa) wedliny, seréw, salatek dopuszczalna réwniez forma tzw. szwedzkiego
stotu,

e uroczysta kolacja skladajaca sie z przystawki (m.in. dwa rodzaje do wyboru), dwa
dania gorace napoje zimne i gorgce (woda, soki, herbata, kawa) wedliny, seréw,
salatek, sledzi,

e positki przygotowywane metoda tradycyjna bez uzycia produktéw typu instant lub
zakupionych produktéw gotowych do spozycia

e restauracja, w ktérej serwowane sa positki musi znajdowaé sie na terenie hotelu,
w ktorym zakwaterowani sg uczestnicy szkolenia — czynna do 23.00 w drugim
dniu.

3. Usluga konferencyjna - w II dniu, w godzinach od 10.30 do 18.00, w III dniu ,
w godzinach od 9.30 do 12.30 dla 65 oso6b.

e Sala konferencyjna w budynku hotelowym mieszczaca 65 os6b,

e Sala wyposazona w krzesta i stoly umozliwiajace wszystkim uczestnikom wygodne

robienie notatek,

Dzialajaca klimatyzacja lub ogrzewanie,

Oswietlenia z mozliwo$cia zaciemnienia,

naglodnienie, 2 mikrofony przenosne, wyposazenie w rzutnik, ekran,

serwis kawowy: trzy razy w trakcie szkolenia ( 2 razy w II dzien, 1 raz

w III dniu),

e serwis kawowy zawierajacy: kawe, rézne gatunki herbat, ciasta, owocow, wody
mineralnej, sokow owocowych, dodatkéw typu Smietanka lub mleko do kawy,
cytryna, cukier.

Pozostate informacje:

Podana ilo§¢ 65 uczestnikéw jest liczba deklarowana przez organizatora szkolenia,
za$§ faktyczna ilo§¢ moze sie nieznacznie rézni¢. Rozliczenie wynagrodzenia
Wykonawcy nastapi w oparciu o faktycznag ilo§¢ uczestnikéw szkolenia.
Zamawiajacy przedstawi Wykonawcy na 5 dni przed rozpoczeciem szkolenia plan
szkolenia wraz z podaniem pory positkow i przerw kawowych.

TERMIN: Dopuszczalne terminy: 4-6 wrzesnia 2017 r., 5-7 wrzesnia 2017 r., 6-8 wrzesnia
2017 r.
llos¢ uczestnikow:

» 5-ciu w I dniu od kolacji,

» 60-ciu dojedzie w II dniu od obiadu,

» Wszyscy uczestnicy wyjada w dniu III okoto godz. 13.00



Zatacznik nr 2

do zapytania ofertowego

Cena
. jednostk| Ilos§¢ Wartos$é netto | Wartos$¢ brutto
Lp. | Nazwa uslugi .
owa oséb
netto
1 Zakwaterowanie — (nocleg I/IT dzien
5 0séb)
5 Zakwaterowanie — (nocleg II/III dzien
— 65 0s6b)
3 | Sniadanie - IT dziefi — 5 0s6b
4 | Sniadanie — IIT dzief — 65 0s6b
5 Obiad — II dzien - 65 0s6b
6 Kolacja— I dzien— 5 os6b
7 Kolacja uroczysta — II dzien — 65 0s6b
8 Trzy przerwy kawowe dla 65
9 Sala konferencyjna
10 Razem

Kwota brutto stownie:



