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Ł- l? Rzeszow, dnia 19 022018 r

zApRoszENlE Do zŁozENlA oFERTy 
(miejscowośó' data)

w sprawie realizaĄi zamowienia w oparciu o arl. 4 p. 8 ustawy Pzp
do W N l O S K U Nr 7l2)I8Afuydział Kadr i Szkolenia

1, Opis przedmiotu zamowienia.

Lp. Kod CPV Nazwa sprzętu/usługi Jm. llośó Uwagi

1
551 0000-1
5530000-3

Usługa hotelarska i

restauracyjna oS. 60

Informacje dodatkowe Przedmiotęrn zamówienia jest zapewnienie
usługi hotelarskiej, gastronomicznej i konferencyjnej dla 60 osób
w terminie:6-9 marca 2OI8 r. na terenie powiatu leskiego zgodnie z opisem
przedmiotu zarnówienia stanowiącym załącznik nr 1 do niniejszego
zapytania.

2. Wymagany termin realizaĄi:
Termin realizaĄi usługi: 6-9 mara 2018 r.

3. lstotne postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści umowy
(w przypadku, kiedy będzie zawierana np. długość gwarancji, częstotliwość
zamówień, terminy dostaw itp.).
Realizacja zamówienia jednorazowa bez zawierania umowy.

4. Kryteria oceny iwyboru najkorzystniejszej oferty: cena - 100%

5. Wymagania, jakie powinni spełnić wykonawcy zamówienia publicznego
w zakresie wymaganych dokumentów i oświadczeń,

,/ oświadczenie wykonawcy o dysponowaniu odpowiednim potencjałem
technicznym oraz osobami zdolnymi do wykonania zamówienia
określonego w załączniku nr 1.

6. Sposób przygotowania ofeńy:
a) pisemnie w języku polskim wg wzoru formularza ofeńowego stanowiącego

załącznik nr 2 do niniejszego zapytania.
b) Zamawiąący zastrzega, że oferly cenowe w innej walucie niż złoty polski

nie będą brane pod uwagę.

7, lstotne postanowienia:
a) Zamawiający opłaci nalezność za wykonanie usługi w ciągu 14 dni od daty

otrzymania faktury za wykonanie całości usługi,
b) cena usługi powinna zawierać wszelkie koszty związane z realizacją

zamówienia,

c) Zamawiający zastrzega sobie prawo negocjacji w zakresie ofeńy złożonej
przez Wykonawcę,



Miejsce i termin złożenia ofeńy: oferty należy przesłac do Wydziału Kadr
i Szkolenia Komendy Wojewodzkiej Policji w Rzeszowie poczta elektroniczną
na adres: wioleta.szczepanik@rz.policia.qov.p| w terminie do 22.02.2018 r, do
godz, 12,00

Osoba upowazniona do kontaktow: Wioleta Szczepanik tel. 17 85B 2654

10. Dane, iakie musi zawierac ofeńa:
a) dane wykonawcy (nazwa, siedziba, telefon, faks, e - mail, osoba

upowazniona do kontaktu),
b) cena netto, brutto, stawka i kwota VAT - wyrazone liczbowo i słownie.

11. O wyborze najkorzystniejszej oferty Zamawiający powiadomi Wykonawcę:
emailem.

Ogłoszenie o niniejszym postępowaniu zostało zamieszczone na stronach Biuletynu
lnformacji Publicznej Komendy Wojewódzkiej Policji w Rzeszowie.
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(czytelny podpis lub zaparafowana pieczęc
osoby sporzą dzĄącej zapyta n ie ofertowe)

(podpis kierownika jednostki/komórki zaopatrującej)



II.

ZŃączniknr I
do zapyŁartia ofertowe go

s?§zŃIrowY oPIs PRzEDMtoTU ZAMÓWIENIA

Informacie ogólne:
1. Przedmjotetn zalnówienia jest zapewnienie zaJsnraterowanie i wyżywienie

dla maks5rmalnie 60 osób na terenie powiatu leskiego:
2. Załnavłiający zastrzega rnożIiwość osobnego kwaterowania dla kobiet.
3. Odprawa i szkolenie odbędzie w terminie od 6 marca do 9 marca 20 18 roku

- 4 dni (3 noclegi) wg następującego harmonogramu:
1) 06.03.2018 r. zameldowanie uczestników do godziny 22:OO;
2\ 09.03.2018 r. w5rmeldowanie pełnej liczby uczestników do godziny

13:O0.
4. W odprawie i szkoleniu weźmie udzial maks5rmalnie 40 uczestników.
5. Odprawa i szkolenie odbędą się wg. następującego schematu:

o I dziei (07.03.) - w godzinach: 9:00-18:00 (zprzerwą obiadową)
o II dĄeń (08.03.) - w godzinach: 09:00- 18:00 (z przerwą obiadową)
. III dzien (09.03.) - w godzinach: 09:O0-I2:3O

sfvmagania:
1. Obiekt w któr5rm będą świadczone przedrniotowe usługi musi spełniać

następujące wymogi:
1) Został wybudowany lub kompleksowo wyremontowany nie wcześniej

niż IO lat przed terminem otganizacji odprawy i szkolenia.
2) W prąrpadku hotelu, bądż pensjonatu jego standard powinien

odpowiadać min. 3 gwiazdkom w rozumieniu przepisów Ustawy
o usługach turystycznych z dnia 29 sierpnia 1997 r. (Dz. U. z 2016 r.
poz. I87 ze zm,) i Rozporządzenia Ministra Gospodarki i Pracy w
sprawie obiektów hotelarskich i innych obiektów, w których
świadczone są usługi hotelarskie (Dz. U. z 2006, Nr 22, poz. 169|.

3) W przypadku innych obiektów, w których świadczone są usługi
hotelarskie Zamawiający wyrnaga, aby obiekty te spełniaĘ poniższe
wymagania.

4) Hotel, pensjonat lub inny obiekt, w którym są świadczone usługi
hotelarskie musi zapewntać mozliwość noclegu dla 60 osób wg.

następuj ące go podziału :

Wykonawca zape\^mi co najmniej jedną osobę kontaktową poprzez
którą, uczestnicy odprawy i szkolenia będą mogli dokonywać
rezerwacji pokoi.

5) Bezprzewodowy nieodpłatny dostęp do Internetu dla uczestników
odprawy i szkolenia.

6) Kompleksowe wyposażenie w sprzęt konferencyjny do technicznej
obsługi odprawy i szkolenia zapewniający odpowiedni standard
o świetlenia, nagłośnienia.



7\ Zaplecze sanitarne dostosorvane do liczb1, uczestnikow: osobne
toalet1- dla mężcnizn, kobiet znajdujace się w bezpośrednim
s asiedarłłe sa]i konferencyj nej

8) Szatnie dla uczestnikow odprawy i szkolenia.
9) Mozliwość wcześniejszego dostarczeria l przechowania materiałów

konferencyjnych.
10)Parking dla min.: 20 samochodów i 2 autokarów.

2. Sa_la konferencyjna
Wykon aw c a zob ow ia4any j e st z ap ew nic s alę konferen cyj n ą dl a u cze stników

odprawy i szkolenia na miejscu pobytu:
1) dostosowaną do zgłoszonej ltczby uczestników o powierzchni nie

mniejszej niż 50 rnz,
2) klimatyzowaną z rnożIiwością zaciemnienia i zapewnienia

o świetleni a sztuczne go,
3) zapewniajaca warunki umożliwiające rejestrację audio-video

przebiegu odprawy i szkolenia,
4\ z miejscami siedzącymi dla uczestników odprawy i szkolenia w

odpowiedniej ilości, w ustawieniu teatralnym sali,
5) w której będzie przygotowany stoł prezydtalny z miejscami

siedzącymi dla 5 osób, widoczny dlakażdego uczestnlka zkażdego
miejsca sali,

6) z odpowiednim nagłośnieniem: mikrofon stacjonarny przy stole
prezydia7nyrn, dwa mikrofony mobilne (bezprzewodowe);
nagłośnienie zapewniające dobrą słyszalność w każdym punkcie
sali,

7) z dostępem do sieci Internet (łącze przewodowe lub bezprzewodowe),
B) wyposażoną w projektor multimedialny oraz ekran do wyświetlania

obrazu z projektora (obraz na ekranie widoczny dla każdego
uczestnika, z każdego miejsca sali),

9) wyposażon ą w przenośny komputer,
1O)wyposazoną w tablicę sucho-ścieralną typu ,,flipchaft", flamastry

(3 kolory: czarny, czerwony, niebieski) i gąbkę,

3. Obsługa techniczna
1) Wykonawca zapewni co najmniej jedną osobę do obsługi technicznej

dostępną w trakcie trwania odprawy i szkolenia oraz przynajmniej
na 1, godzinę przed rozpoczęciem odprawy i szkolenia.

2) Wykonawca w trakcie realizacji zatnówienia zapewni:

4. Zakulatęrowanie:
1) Wykonawca musi zapewnić nocleg dla 60 osób w pokojach

wg. następującego podziŃu:

2) W kazdym z pokojów musi znajdowac się m.in:



łożko (l,i- pokojach dl,łrrosobowych du,a osobne łóżka, w pokojach
trn.osobolrl,ch trzy osobne łożka) wraz z pościelą i ręcznikarni,
pełny w,ęzeł sanitarny,
telewizor,
stolik nocnyż dwa krzesła.

5. Wyąrvienie:
1) Wykonawca zobligowany jest do zapewnienia uczestnikom odprawy

i szkolenia calodziennego wyzywienia na terenie obiektu, w któryrm
będą przebywać uczestnicy odprawy i szkolenia:
o I dnia - kolacja od godziny 19:O0-21.30
o II dnia - śniadanie, obiad, kolacja;
o III dnia - śniadanie, obiad, kolacja;
o IV dnia - śniadanie, obiad;
Podczas całego pobytu i przerw w trakcie odprawy i szkolenia -

dostęp do serwisu kawowego obejmującego: kawę rozpuszcza7ną
i parzoną (arabika IOO%o np. Milicano, Tchibo, Nescaffe), herbatę
w torebkach, cytrynę, cukier, wrzątek, wodą mineralną (gazowaną
i niegazowaną), soki 1O0% (co najmniej trzy rodzaje), a w czasie
przerw w odprawie i szkoleniu owoce i słodycze,

2) Sniadanie:
Śniadanie w formie szvłedzl<ego stołu, w skład którego powinny

wchodzić co najmniej:
o minimum 2 posiłki na ciepło,
o przekąski na ńrnno (z;rmna płyta),
. ser żółty (co najmniej 3 rodzaje|,
. wędlina, (co najmniej 3 rcdzaje)
. minimum 2 rodzaje sałatek,
o jogurt i musli, płatki owsiane, ciepłe mleko,
o dżern,
. owoce iwarz5nnra,
o masło,
o pieczywo (co najmniej trzy rodzaje),
o herbata w torebkach, cytr5ma, cukier,
. kawa tozpuszczalna i parlzol1a (arabika 1OO% np. Milicano,

Tchibo, Nescaffe), mleczko do kawy,
o sok looo/o co najmniej trzy todzaje,
o wrzątek.

3) Obiad:
Obiad podany w pomieszczeniu odrębn5rm od sali, w której
prowadzona jest odprawa i szkolenie lub w pomieszczeniu
z wyrażnie wyodrębnionym obszarem dla uczestników odprawy
i szkolenia. Obiad winien obejmować dla każdego uczestnika:

7



o d\\-a dania gorace (zupa oraz drugre danie - mięsne / rybne).
Zamarriajacv zastrzega sobie możliu,ość zamolł.ienia porcji
obiadowej dla u,egetarianina,

o sa_łatkr (min. 3 rodzaje),
. dodatek skrobiowy (rntn.2 rodzale|,
o woda mineralna r'legazowana i gazowana oraz soki loo%

(co najmniej trzy rodzaje|,
o deser w postaci wyrobów cukierniczych,
. kawa rozpuszczalna i paIzorra (arabika IOOoh np. Milikano,

Tchibo, Nescaffe),
o herbata w torebkach, cytr5,rrra, cukier.
o wrzątek

4) Kolacja
w formie smvedzkiego stołu w skład której powinno wchodzić co
naJmnleJ:
. minimurn 2 posiłki na ciepło, (strogonow, dania z grllla mięsne

i rybne),
. przekąski na zirnno (zirnna płyta),
. ser żołty (co najmniej 3 rodzaje),
o wędlina, (co najmniej 3 rodzaje|,
. waląNva 1 owoce
. masło,
. piecąrwo (co najmniej 3 rodzaje),
o herbata w torebkch, cytryna, cukier,
o kawa Tozpuszczalna i parzona (arabika 100% np. Milicano,

Tchibo, Nescaffe),
. wrząŁek,
. woda mineralna,
o sok IOOok (co najmniej trzy rodzaje).

5) W zakresie wyżywienia Wykonawca zobowiązanyjest do:

z planern odprawy i szkolenia (szczegółowe ustalenia odnośnie
harmono gramu zo staną pr zekazane Wykonaw cy pr zy za,w ar ciu
umowy);

sanitarnych prz5r przygotowaniu posiłków;

wyżywienia urozrnajconych z pełnowartościowych świezych
produktów z ważnyrni terminam i przy datności do spożycia.

ilI. Uwagi:
Zatnawiający poinformuje wykonawcę o ostatecznej liczbie uczestników
ipodńa7e pokoi najpóźniej 2 dni przed planowaną odprawą i szkoleniem



t przekaŻe rafno\\-\- plan odprau- i szkolenia bez ponoszenia z tego tytułu
dod atkorrr-ch kosztorr-.

Podana ilość 60 osób jest Iiczbą deklarowanaprzez organizatora szkolenia, zaś
faktyczna liczba rnoże się rrlezrraczn'e różnić. Rozliczenie wynagrodzenia
Wykonawcy nastąpi w oparciu o faktyczną ilość uczestników szkolenia.



Pteczęc rłykonarn,cy

Dane Wykonawcy:

Załączntk nr 2
do zapytania oferto\Ą:ego

ZAMAWIAJĄCY: Komenda trIojewódzka Policji w Rzeszowie
ul. Dąbrowskiego 30,
35-036 Rzeszów

FORMULARZ OFERTOWY

Nazwa:

Siedziba:

Adres do korespondencji:

Adres poczĘ elektronicznej

strona internetowa

Numertelefonu 0(__ )

Numerfaksu O(__ )

REGON _ ; NIP-

Na ushrgę hotelarsĘ i restauracyjną obejmującą zal*waterowanie, wynajem sali
konferencyjnej i wyżyrwienie (śniadanie, obiad, kolacja, przerwr kawowe) dla około 60

osób.

Oferujemy wykonanie zarnówienia, zgodnie z wymogami szczegółowego opisu
przedmiotu zamówienia

Cena brutto : ........... ...... zl,

Słownie złoĘch: ...........złołch,

w tym cena netto : ........... ...........zł,

słownie złoĘch. .......zŁoĘch,



Kalkulacja ceny:

Lp. Nazwa usługi Ilość

Cena
jednostko

wa
brutto
|za L

osobel

wartość brutto

(ko1.3 X ko1.4|

1. 2. 3. 4. §.

1
Zakwatęrowanie - 1

nocles dla 60 osób 60x3

2
Śniadanie dla 60

osób 60x3

o Obiad dla 60 osób 60x3
4 Kolacia dla 60 osób 60x3

5
Przerwy kawowe dla

60 osób - łącznie 6Ox2

6 Sala konferencyjna 3 dni
7 _9.o3,2ol8

7 Razem
Oświadczam, że zapoznałem się z opisem przedmiotu zarnówienia oraz specyfikacją
warunków zamówienia nie wnoszę do niego zastrzeżeń.

Czytelne podpisy osób uprawnionych
do składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy


